
LUNCH
Toast au foie gras (25gr. env) .....................................................
Toast au saumon fumé ..............................................................
Toast au jambon porc noir .........................................................
Toast crudité ..............................................................................
Toast fromage brebis confiture cerise noire ..............................
Vérrine Avocat/Ecrevisses ........................................................
Vérrine Salade russe .................................................................
Vérrine Caviar aubergine-chèvre ..............................................
Pizza (tomate - fromage / 96 parts env.) ......................................
Quiche (jambon - fromage/ 96 parts env.) ....................................
Mini feuilleté (saumon fumé, fromage, saucisse) ...........................
Tortilla (poivron ou patate ou jambon/champignon/ 56 parts env.)……. 
Assortiment charcuterie(jambon sec, saucisson, chorizo,) ...........
Pain surprise ( saumon fumé, bloc foie gras, roquefort / 56 parts env.)….…...

 

HORS–D’ŒUVRE
Salade gourmande (magret, gésier, lardons / 200gr env.) ...................
 Salade (piémontaise ou taboulé ou crudités ou chef / 200gr env.) .... 
Salade Russe(hareng, carotte, betterave, pomme de terre, crème) ...
Coquille St Jacques ....................................................................
Coquille de saumon Bellevue ....................................................
Buchette de saumon macédoine .................................................
Bouchée à la Reine aux ris de veau………………….….…… 
Saumon entier Bellevue (minimum 10pers.) ..........................

POISSON 
Darne de saumon sauce Dieppoise ou Poireau…………….. .  
Lotte à l’armoricaine .............................................................
Calamars à la provençale ...........................................................
Dos de cabillaud sauce homardine …………………………

VIANDE 
1/3 Magret cuit tranché (froid) ................................................
Roti de bœuf (2 tranches froide) ...............................................
Roti de porc (2 tranches froide) ................................................
Cuisse poulet froid ..................................................................
Filet mignon de porc à l’ananas …..................…………….. 

Ris de veau sauce madère..........................................................
1/2 Magret en sauce (pèches ou cèpes ou poivre vert) ...............
Pavé de veau sauce morilles ..................................................
Cuisse de pintade aux pruneaux .............................................
Cuisse de canard à l’orange ...................................................
Couscous garni (env. 400gr) ...................................................
Paella (env. 400gr)  .................................................................
Daube de bœuf à l’ancienne ...................................................
Jarret braisé aux oignons ......................................................
Cochon de lait rôti, compotée d’oignon .................................
Cuisse de poulet aux oignons ou basquaise ...........................
Parmentier de canard…………………………………… … 
Lasagne…………………………………………………….. 
Chili con canard……………………………………..………
Moussaka d’agneau…………………………………….…... 

ACCOMPAGNEMENTS
Flan de légumes ......................................................................
Gratin dauphinois aux cèpes ...................................................
Gratin dauphinois nature ….................................................... 
Risotto .....................................................................................
Pommes dauphines (x3) ...........................................................

DESSERT
Tranche de fromage brebis (env.40gr)……………………..…… 
Brownie au chocolat et amandes…..……………………….… 
Tarte aux pommes, ou ananas, ou abricots…..……….........… 
Mini crêpe au sucre…………………………………….……...
Mini Russe ……........................................................................ 
Mini Opéra……………………………..………………….….. 
Vérrine Panacotta vanille./framboise….………………………
Vérrine Tiramisu………………………………………………
Vérrine Mousse chocolat……………………………………… 
Cannelé……………………………………………………..….. 

PLATEAU REPAS FROID ...........................................
Charcuterie - Salade - Viande - Légume – Fromage - Dessert - Pain 
(Eau et vin non compris)

 
TARIF LIVRAISON 17€(TARBES ET AGGLO)


